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12 DE MARZO

PRIMEROS

ENSALADA DE TOMATE CON BURRATA Y VINAGRETA DE PINONES Y ALBAHACA (7-8)
RISOTTO DE TRIGUEROS, SETAS Y JAMON (7)

ROLLITOS DE CALABACIN RELLENOS DE JAMON DE YORK, QUESO Y LANGOSTINO (1-2-3-7)
PASTEL DE VERDURA DE TEMPORADA CON SALSA DE PUERROS (1-3-7)
PIMIENTOS DEL PIQUILLO RELLENOS DE MERLUZA Y GAMBAS (1-2-4-7)

ESPARRAGOS REBOZADOS GRATINADOS CON BECHAMEL DE ALMENDRAS (1-3-7-8)

CANELONES CASEROS RELLENOS DE TERNASCO DE ARAGON (1-7)

SEGUNDOS

MERLUZA A LA RIOJANA (4)
CHULETAS DE PAVO AL AJILLO
SALCHICHAS ENCEBOLLADAS CON PARMENTIER DE PATATA (7)
COSTILLA ASADA A LA MIEL Y MOSTAZA (10)
GUISO DE CONEJO A LA CERVEZA (1)
CHULETAS DE PIERNA DE TERNASCO A LA PARRILLA
MUSLO DE POLLO RELLENO DE JAMON DE TERUEL Y QUESO CON SALSA DE QUESO AZUL (7)
CACHOPO ASTURIANO (SUPLEMENTO 8€) (1-3-7)
ENTRECOT DE TERNERA A LA PARRILLA (300 G.) (SUPLEMENTO 10€)

UN DULCE FINAL DE ELABORACION CASTRA

CREMA DE YOGUR CON FRUTOS R0JOS (7)
MOUSSE DE LIMON CON VIRUTAS DE CHOCOLATE (1-3-7)
PANACOTA TRADICIONAL CON TIERRA DE BROWNIE Y CULIS DE MANGO (1-3-7)
TORRIJA DE BAILEYS CARAMELIZADA CON TOFE Y HELADO DE VAINILLA (1-3-7-8)
COPA DE HELADO ITALIANO CON GALLETAY CHOCOLATE (1-3-7)

BODEGA

7. |. DE VINO TINTO O BLANCO D.0. CALATAYUD O COPA DE CERVEZA 0 7z |. AGUA MINERAL
NO INCLUYE GASEOSA O REFRESCO

PAN SIN GLUTEN SUPLEMENTO 1,50€

*Los numeros indicados al lado de cada plato corresponden a los alérgenos
** 0s platos arriba indicados estan sujetos a variacion
rmacion y reservas al 976891500 o reservas@hotelmonasteriobenedictino.com

PVP 16,00€ Ivaw Incluido B B
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%. H Hotel Monasterio

Pl Benedictino

Reglamento (UE) N° 1169/2011

En cumplimiento del reglamento (UE) N° 1169/2011 sobre la informacion
alimentaria facilitada al consumidor, este establecimiento tiene
disponible para su consulta la informacion relativa a la presencia de
alérgenos en los productos utilizados para la elaboraciéon de nuestros
menus.

Dirigase a nuestro personal si desea mas informacion al respecto.
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Restaurante Luz de Led
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Vinos blancos y rosados

Baltasar Gracian “El Discreto” D.O. Calatayud
Albada Macabeo D.O. Calatayud

Frizzante 5.5 Vifas de Miedes

Protos Verdejo D.O. Rueda

Vinas del Vero Gewurztraminer D.O. Somontano

Baltasar Gracian Rosado “El Criticon” D.O. Calatayud

Vinos tintos
Honoro Vera D.O. Calatayud 11,00
Atteca D.O. Calatayud 19,00
Atteca Armas D.O. Calatayud 39,00
Samitier Roble Garnacha D.O. Calatayud 15,00
Baltasar Gracian “El Politico” D.O. Calatayud 11,00
Baltasar Gracian Garnacha Vinas Viejas “El Héroe” D.O.C. 16,00
Albada D.O. Calatayud 10,00
Protos Roble D.O. Ribera del Duero 16,00
Ramon Bilbao Crianza. D.O. Rioja 16,00
Luis Canas Crianza D.O. Rioja 19,00
Muga Crianza D.O. Rioja 26,00
Pago Carraovejas Crianza D.O. Ribera del Duero 42,00

Cavas, espumosos y champagne

Cava Reyes de Aragon Brut Nature

Cava Reyes de Aragon Brut Nature Reserva

Moét Chandon

Gramona Innoble Corpinnat (coupage 2015-16-17)
Gramona Celler Batlle Corpinnat

Seleccion de vinos por copas 3,50€

Tinto Samitier Roble D.O. Calatayud
Tinto Crianza Ramon Bilbao D.O.C. Rioja
Blanco Verdejo Protos D.O. Rueda
10% IVA Incluido




